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Szeretettel kdszontiink minden betérd vendéget kis hajlékunkba, reméljiik kellemesen telik majd a nalunk toltott par
6ra. Mi szeretnénk meg0rizni és feleleveniteni a régi magyar konyha izeit és hangulatat.

Ha visszatekintiink a tavoli multra, rajéviink, hogy —bar megvaltoztatva, finomitva — sok hagyomanyos receptiink ma
is él a magyar konyhamtvészetben. A halaszlét6l — amelyet hajdan még paprika nélkiil, de bogracsban f6ztek 6seink
—, a fistolt, nyarson siitott husokig, tejfollel behabart savanykas levesektél a honfoglalds utan haziasitott vaddiszno
husabol készitett sonkaig, kolbaszig az 6si magyar ételek, izek sokfélesége, amely kedves a mai izlel6bimboknak is.

Nem is tagadhatndnk, hogy az dsi 6rokség egy évezredes torténelme soran szamtalan, sokféle kiilsé behatas altal
modosult. Matyas kiraly koraban a 15. szazadban az itdliai konyha hatasa finomitotta, gazdagitotta a magyar
étkezést — hiszen Aragoniai Beatrix, Matyas kirdaly hitvese szdmos szakdcsot, cukraszt hozott magaval. Ez id6 tajt
csaknem mindent 1ében, martasban talaltak. Ezeket erdsen filiszerezték. Valdjaban a mai magyar haziasszony is
legszivesebben igy késziti el az ételeket. A tordk hdditas kora keserves volt, konyhank mégis 0j izekkel gazdagodott.
A legfontosabb valtozast a paprika megjelenése okozta, de a torok idékben honosodott meg a paradicsom és a
kukoricais.

A j6 magyar konyha mindekézben nem csak fejedelmi udvarokban és nemesi kuriakban volt jelen; a nép kosztja is
izletes és valtozatos volt, mar amennyire a koriilmények lehetévé tették. Az egyszerliség sohasem jelentett
egyhangusagot a magyar étkezésben. Anydink, nagyanydink, dédanydink értettek hozza, hogy sok munkaval,
torédéssel izessé és valtozatossa tegyék konyhajuk foztjét.

Az 6 példajukat szeretnénk mi is kovetni, figyelembe véve, hogy id6kézben a technika fejlédott, az id6 felgyorsult, s e
valtozasok kovetkeztében étkezési szokdsaink is modosultak. Azt nem dllitjuk mi sem, hogy teljesen megvaltoztunk
volna, hiszen a magyar izeket szeretjiik ma is a legjobban. Akarhany esztenddsek vagyunk, édesanyank f6ztje esik a
legjobban, arra emléksziink a legszivesebben. Es ezt szeretnénk mi is megérizni s Onéknek , tovabb adni“, amihez j6
szorakozadst és kellemes id6toltest kivanunk:

Toth Ernd, Téth Gabor
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Wir heifRen alle Gaste in unserem kleinen Heim herzlich willkommen und wir hoffen, daR Sie gemiitliche Stunden bei
uns verbringen werden. Wir mochten die Tradition der alten ,,Ungarischen Kiiche” vorsetzen und pflegen.

Wenn wir in die jiingste Vergangenheit schauen, erkennen wir, daf® viele traditionelle Rezepte, zwar ein wenig
abgewandelt und verfeinert, in der ungarischen Kiiche heutzutage immer noch prasent sind.

Angefangen von der Fischsuppe, die von unseren Vorfahren, damals ohne Paprika, im Kessel gekocht wurde. Weiters
das geraucherte, auf dem SpieR gebratene Fleisch, mit Sauerrahm gebundenen sauerlichen Suppen, bis hin zum
Schinken und der Hauswurst vom Wildschwein, das erst nach der Domesdizierung zum Haustier wurde. Alle diese
~uralten” ungarischen Speisen und die Vielfalt der Gerichte erfreuen heute noch unsere Geschmacksknospen. Nicht
zuleugnen, daR das Erbe alter Zeiten im Laufe der Jahrhunderte durch auRere Einwirkungen verandert wurde.

Wahrend der Regentschaft von Kénig Matthias im 15. Jahrhundert wurde die ungarische Kiiche durch italienische
Einfliisse verfeinert und bereichert, da die Frau des Konigs, Beatrix von Aragonien, zahlreiche Kéche und Konditoren
aus Ihrer Heimat mitgebracht hatte. Zu dieser Zeit sind fast alle Gerichte in Saft oder SofRe serviert worden. Sie waren
auch recht wiirzig. Auch heute noch bereitet die ungarische Hausfrau ihre Speisen gerne scharf zu. Die Zeit der
Tiirkenbelagerung war fiir Ungarn bitter, jedoch wurde unsere Kiiche dadurch um neue Gerichte und Zutaten
bereichert. Die wichtigste Errungenschaft war der Paprika, auch die Tomate und der Mais wurden wahrend der
Tiirkenzeit heimisch.

Die gute ungarische Kiiche war zu dieser Zeit aber nicht nur in dem Fiirstenhéfen und in den Kurien verbreitet, die
Speisen des Volkes waren auch késtlich und abwechslungsreich, sofern die Umstande dies zulieRRen. Die Schlichtheit in
der ungarischen Bauernkiiche bedeutete aber nicht gleich Einténigkeit. Unsere Miitter und GroRmiitter haben es
immer verstanden, mit viel Arbeit und aufmerksamkeit, schmackhafte und abwechslungsreiche Speisen zuzubereiten.

Diesem Motto folgend, jedoch unter Beriicksichtigung, daf sich die Zubereitungstechniken verbessert und
weiterentwickelt haben, unsere Zeit schnell-lebiger geworden ist und damit auch unsere Essgewohnheiten, wollen
wir trotzdem die alten Traditionen weiter pflegen. Es ist egal wie alt man ist, Mama’s Kiiche war und ist immer noch
die beste, daran erinnern wir uns immer wieder gerne. |

Das mochten wir bewahren und an Sie weitergeben. So wiinschen wir Ihnen einen guten Appetit und einen
angenehmen Aufenthalt in unserem Lokal:

Erné Toth, Gabor Toth



Térj be hozzank vandor,
Kdszontiink téged:
Legyen aldott mindig
Italod és étked!

Kultdrank régi,
Folytatjuk tovabb,
Nagyapaink élte
Atragadt reank.

Szolgaljuk az embert,
igy telik idénk,

Erre szantuk életiink,
Ez lesz a jovOnk.

Ha tetszett, mit lattdl,
Add tovabb hiriink,

S legy ezentdl is
Kitarté Vendégiink!

Egyen nalunk, fogyokurazzon otthon!
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Nyitvatartas:
Minden nap - Jeden Tag: 11.00 - 22.00

Asztalfoglalas: 06-30/6376-518

= |



O o
Mikor orvos QDoctor foz3ad ko3el wintsen
/- Im e3 hdrom dolog weked orvos leszen:
J ‘/j Elmed viditsdtested nyugalmat végyen;
"’( . Keson s ids elott eboded ne legyen.
\.3/, ’ %ogy fa ebedlettél, ally, we illy tsak ﬂely@en,
k P cuagy Litsint $3ell3zel kivil a Hivesben”
\’ (Fekishisy Cyongy 1789-ben inodott Eonyvebil)

943f tartia a nép, wem is ebed a3, ha leves wincs.

e‘trm a fﬂgé égé[ éléel‘ﬁ[ Abi a levest S3ereti soka él.

paeayel Nasznagyleves 2. . .0 . Ll sa e UL R 8D et 1.

...J6 izl husleves finom zo6ldségekkel, hisos karajcsonttal és hazi finom metélttel.

BT tvnkhisleves . 55 .55 0L . )L o e A At el b N A ke VIR 1.

...Csirkének husaval, gazdagon z6ldségekkel

Hazi.majgombocleves s —— . . ... .. . . N e

Ex6leves "Fridatff ANOATa . . . o e - - - NN ¢ - e
...Husleves csészében metéltre vagott palacsintatésztaval

Fokhagymg’ktémleves 8ipobatty . ... .............. 0 5% - S0N\N . - 4. e

I Eas ahIgvess . . . B . L L e Ty L NN 2.

...Bableves fiistélt csiilokkel és egy kis parasztkolbdsszal megbolonditva.

S NGGE ¢ ES R Y N RN S L | &1 D, CUSISS SRS (] (| P STV 2

...Ahogy ikatyaink is csinaltak

5mtivalé£ melegen _a. magyar éony/{a remekeibol

Hortobagyi husQs.palacsint@a®®. “S.o 250K A" ... 2778 . ....... 2.

... POrkoltet felapritjuk és ezzel a palacsintdkat megtoltjik,
szépen osszehajtogatjuk és paprikas-tejfolos szafttal ledntjiik

Hegyaljai to1tott KApoSZta. . et - b v e o v e i e e i ae e a e A 3
... j0 fliszeres, husos rizses daralék kaposztalevélben toros kaposztaval

EERANGIOIOS KApOSZIa, , . . 1. .t . b w b A L o s B S T RTE e DR R 2

RREaCsenye s 5.k L, DY R L T, e A S e s 3.

... tarjabol, jo fokhagymasan, burgonyaval

R Rlkanaszpecsenye . 1 s L L ML R L i S A R AN 3.

... vaslapon siilt tarjaszelet piritott csirkemajjal és tejfolds tocsnitekerccsel

BRI VIS ZHZPecSenYye . .o .o L b L L el e 3.

... Toston siilt sziizérmék, tejfolos-gombas raguval, kapros nokedlivel

RSz ZDeCsenYe L .l L L b S L e T A 5,

... baconszalonnaba burkolt sz(izérmék flszervajjal és krumplis rétessel

I e T T S IV FRer il A ST S L SRt SN L g e & )

... szalonnads lecsos burgonyaval, hagymakarikakkal

&
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590 Ft
490 Ft

490 Ft

490 Ft

390 Ft

990 Ft
690 Ft

690 Ft .
690 Ft
690 Ft

690 Ft
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A J es gibt kein AMittagessen ofne Suppe.
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Was aus dem Suppentopf kowmt

Suppe auf Zeremoniemeister Art von KomitatVvas ......................... 1.790 Ft
...Wohlschmeckende Fleischbriihe mit feinem Wurzelwerk,
mit fleischigem Karreknochen, mit hausgemachtem Suppennudel

Hat man S)uppe gern,- 3o lebt man lange”

BilinarsuppeNauf, Ulhdzy? Artls. LA B0 pet T o s A ol e e 1.790 Ft
...mit Hahnchenfleisch und reich an Gemiise

Hausgemachte Leberknodelsuie—— e - - v - s e 1.390 Ft

Kraftbrithe auf , Fridda ATt . . ... ... TN c - b el 990 Ft
...Kraftbriihe in der Suppentasse mit Frittaten

Knoblauchcrémesuppe inVeckerl. ... ... ... o o e 1.590 Ft

Bohnensuyppemit Ejsteihem® . . . ............... 6@ .. . .\\\N .. .. 2.490 Ft
...Bohnensuppe mit gerduchertes stelze und mit Bauernwurst verfeinert

EeShelGRIRALIT . .\ i ot ey LG - - - NN SV 2.490 Ft

...50 wie unsere UrgroRmiitter zubereitet haben

Warme S peisen

Palatschinkeq \quf.,, HortOS@WEEgiTt """ . giieate . . . ... /& ... ... 2.490 Ft
... der Gulasch wird zerkleinert in Palatschinken gefiillt,
schon zusammengefaltet und mit einer Paprikarahmsofe tibergossen

Gefiilltes Kraut vom BeMir e o o o e d® . oy 3.390 Ft
...scharf-wiirzige Reis-Fleisch-Fiillung in Krautblatter gefiillt
mit Kraut vom Schweineschlacht

e G T A DS S RS i . AR SR DS MSEIAP I ot 4fa T 0 °- /4 2.990 Ft

CTIAIINE YA Tt et SR SRR U ) ST AP OO A I s 3.690 Ft
... mit viel Knoblauch, mit Kartoffel serviert

HiEeniatenyon Bozsok ™ 'y, o AU L L 0 A M I A R 3.690 Ft
... Schnitzel vom Kamm von der Eisenplatte mit gerdstetem Hanchenleber i
und mit einer Rostirolle mit Sauerrahm

eEnbiotmilen” AN, s n g L AT RN R D A S 3.690 Ft. -
... in einer PilzrahmsoRe, mit Dillnockerln serviert e

Sundfernbratenyomn Dorfi s . . LU Latl G S0 DL U0 D0 Al T B AT SR 3.690 Ft
... Schweinemedallions in Schinkenspeck gehiillt mit Krauterbutter und Kartoffelstrudel garniert

kirgarische Schweinsmedallions. .. on . . 0. .o cuaes o b bl o o e i A 3.690 Ft
... mit Letschokartoffel, Speck und Zwiebelringe
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... vorosborral megbolonditva, hazi galuskaval

S et Taaled 7o) (o | N S A TR o TR b P SAT STl T [ e
... tunkolnivalé porkolt, kis labasban, friss kenyérrel

T K i D R A L BRSNS A S B AR A R R S g
....a j6 hagymas vasi dodollével

RERERG G OSICIYOS .0 v o2 b L]t ot Ly sy J 0 T LU A e T e T
... ropog6s hagymakarikakkal és burgonyaval

B RS TDSTRIVOS, . oo v . o gl T B X N R e
... lecsdval és hagymas szalonnas krumplival

R I T A R L SR i B e SRR R b L
... karajbdl petrezselymes burgonyaval

ERRHOTOK pecsenyéje, . .l 5 5 oo o s e T b s bt e[ R St Rl
... roston siilt karajszeletek piritott gombdval és tejf6los tocsnitekerccsel

SO DALV - 8. ... .0 . e 2 7] L (2 LT AU R

... apréhds gombas paprikasmartdssal, técsniban talalva

FUROIt cSTIOK parasgdsal == ... ... .. 0 ... oo N - c v v oo a b,
... fott fistolt csiilkot megpiritjuk és hagymas-szalonnas krumplival talaljuk

BEBSTS CSHIOKS, 27 1 . . . O ) o P . L TN - RN g
... A fiistolt csiilokszeleteket karikara vagott kolbaszos piritott burgonyara fektetjiik,
fokhagymas tejfollel bdven meglocsoljuk és siitében osszesiitjiik.

Tepsiben szervirozzuk, siilt szalonnaval a tetején.

Vigadotllf2/ szefaélxre7z. = LI .. .. . ... e v - S osd - AR
... minden joval megpakolva

Kemenceben sitlt finomsagok

NKapaslakoMa Sy . . . s aW= s .S
... stilt csiilok, koményes oldalas parolt kaposztaval és petrezselymes burgonydval
a nagy étkiieknek

Kamenyes stlt olddMNNCS S, - L+ - -t S e L LAl
... kivansdgra fokhagymadsan, parolt kaposztaval, burgonyaval

Hatasmenti bicskas cSUIOK . . . . o e e
... stilt csiilok fokhagymdsan, piritott szalonndval, parolt kdposztaval és krumplival

R ORANS U HGE] €0 b s ot . o T A N e N S At L e o L M S
... siilt csiilok szalonnas-gombas raguval, petrezselymes burgonyaval

BEENREROKNel MOdra . . ... . . . . b e o e B e Sl e o b s 2 o B NEHCA IO
... siilt csiillok hagymas-szalonnds piritott burgonyaval

SN GOS BATanyCSHlok, ). . v p L Loy oLk oo ety e L ey
... a'‘baranynak keét elsé csiilkét rozmaringgal fliszerezve kemencében megsiitjiik,
parolt lilakdposztdaval és burgonyaval talaljuk

RN BSIIIOKFAtanyeros . b iis . b Ao wde 8 il o e i R
... cstlok kedvel6knek mindenbdl egy talon: kemencés siilt csiilok,
rozmaringos baranycsilok, és piritott fiistélt csiilok parolt lilakaposztaval, ;
forgatott burgonyaval

&
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3.690 Ft
3.190 Ft
4.490 Ft
4.990 Ft
4.990 Ft
3.590 Ft
3.690 Ft
3.690 Ft
3.690 Ft

3.890 Ft

8.900 Ft

3.790 Ft

3.690 Ft
3.690 Ft
3.690 Ft

3.690 Ft

5.590 Ft

5.590 Ft



BRI ASCh o 1L % T TR e U T L e e R e L BN
... mit Rotwein verfeinert mit hausgemachten Nockerln serviert

Eetlerqulaschrvom Bosek ' |f 1L L il Nl el Ly o e B S D
... Gulasch in einem kleinen Topf mit frischem Brot

RN AUTA S Te" 1 1L fea i e L e A e i 0 L e e L R e BN S R
... mit einer speziellen Beilage vom Komitat Vas aus Kartoffel und Zwiebel

Boniehelrosibraten » V.t S bt DU s b L L e R LN D T
... mit knusprigen Zwiebelringe und mit Kartoffel

Banibiateny vom Bauetnhof, (nn . . Uk . o oo Coedn oL v o s b 2 o N et i NN
... mit Letscho und mit Speck-Zwiebel-Kartoffel

A G M ZO 1L T B s ae: i e R Y . . e e U R T RO
... aus Schweinskaree mit Petersilienkartoffel

S T ) (VAR R SR s SRS L, A SRR R, S (AN LY
... Schnitzel vom Karee vom Rost mit gerdsteten Pilzen und Roéstirolle mit Sauerrahm

A O BOZSOK. i . o e e — & . 5 b s o e e s B IR
... kleine Fleischstiicke serviert in RoOsti in Bratensaft

Gerdauchertes Stelze Bauern Art . ................ . . oo,
... gerauchertes, gekochtes Eisbein wird gerostet und -mit Zwiebelkartoffeln serviert

Stelze auf deplBlech. . . .~ O . L o T . TN - NN - e
... die geraucherte Stelzenscheiben werden auf bldtterig geschnittene Bratkartoffel
und Wurst gelegt und mit Sauerrahm-Knoblauchsofde reich begossen.
Im Rohr gebacken, auf dem Blech serviert mit gebratenem Speck garniert.

Hausplgite/fur ZPeysonen. v L .. ... ... ... - 1he. ... 58NS ... WAl
... reich belegt mit allem Guten vom Haus

; Leckereion aus dem Ofen

Hackerschiauss. . . . . . SEiSESsa®= . glee ... ... A ..
... gebratenes Eisbein und gebratene Rippen mit gediinstetem Kraut und
mit Petersilienkartoffel fiir den groen Hunger

RIDDeN VO DTN | RN 11 AL L8 w8 SIS L e s L T
... auf Wunsch mit Knoblauch, garniert mit gediinstetem Kraut und Kartoffel

Stelze fiir den Taschenmesser in Grenznahe. ... ..........................
... mit geréstetem Speck, mit Knoblauch, mit gediinstetem Kraut mit Kartoffel garniert

BiskzmtanfiFeldnUterAnt o - L 1. Sl B gl sl L U AT R e
... mit einem Ragout aus Pilzen und Speck, mit Petersilienkartoffel garniert

BlelvelaufcaBackerin ATt Y, . . oL 0 a0 s v e e LA U, TR RN
... Eisbein mit Rostzwiebel und Rostkartoffel mit Speck

fennitistelZeimICROSIarin. . - . Uedil o4, AL s et o b s Bt e i
... die beiden vorderen Stelzen vom Lamm werden mit Rosmarin gewiirzt
und im Ofen gebacken. Serviert mit gediinstetem Blaukraut und Kartoffeln

Stelzen-Holzplatie von Bozsok . ... 000 i ab o aaadod ot B
... fr Stelzen-Gourmets alles an einer Platte: Stelze vom Ofen, Lammstelze
mit Rosmarin und gerdstete Raucherstelze mit gediinstetem Blaukraut und mit
gewendeten Kartoffeln

&
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3.690 Ft

3.190 Ft

4.490 Ft

4.990 Ft

4.990 Ft

3.590 Ft

3.690 Ft

3.690 Ft

3.690 Ft

3.890 Ft

8.900 Ft

3.790 Ft

3.690 Ft

3.690 Ft

3.690 Ft

3.690 Ft

5.590 Ft ,

5.590 Ft, :
. 9N

e Ry



cAjanlataink inyencebmnek

L e BT e A St A RS S S S DI B I S Rt SO Sl e T 3.890 Ft
... parolt kdposztaval, burgonyaval

RSB gt 0 g Y R e R e MU AR T 8.990 Ft
... roston siilt libamajszeletek almaagyon, ropogdsra siilt hagymadval, burgonyaval

ECGOmbas szarvassultiy. L. o o Ldbag, D s T DA e 5.490 Ft
... erdénk legfinomabb gombaibol késziilt raguval és burgonyafankkal

RRvas szarvassilt, . .oh oL L e NI et B 5.490 Ft

... feketeafonya martassal és burgonyafankkal

Ami a halonkba alad

Fogasfilé roston siitve . . . . .. . . e —— . - - - - o e B 4.190 Ft
... fokhagymas levelesspenétos burgonyaval

Fodasfilé szezammgagl@sbundaban. . ............ . 0 S e - o e s 4.190 Ft
... burgonyapiirevel

HarcsaporkOfidrds csuszaval)l . .. Svrrrr——m @ - o o oo - - SN - - s 4.190 Ft

Karpatihafcgafile . . A .2\ .. ... ENENG NN 4.190 Ft

... roston siilt harcsafilé tejszines kapros-gombas-koktélrakos raguval és krokettel

Kimelobb steleink”

Flszeres sirkemell . . . . | 0l . . . . . . ettt . . ... /L /... 3.690 Ft
... vaslapon siitve parolt kerti zoldségekkel igazan kénny(i étel

Erdészné csirkgnjelle. . . “gu®®. .()...... /). . Sess ..... S . ... ... 3.690 Ft
... tejszines gombamartassal és krokettel talaljuk

Baconnel grillezett csitkemell filé. ... ............ . ... ... ............. 3.790 Ft
... sajtmartassal és krokettel '

IREaell agyiimolcsta all. . .. o e = b o bt T T 3.690 Ft
... almaval, kortével, barackkal, rizzsel

Fednnenipulykamelle . v, | .1 05 L2000 o b, ML TR e el s WA R 3.690 Ft
... szezammagos bundaban, rizzsel

Szuzérmtek-a nagymamank kertjébdl ... ... ........... ... il 0 L 0EL, 3.690 Ft

... Toston siilt sziizérmék paradicsomkarikakkal, bazsalikommal, sajttal,
parolt kerti zoldségekkel és karikaburgonyaval

UG 7da KedVenGey,, . .. ... f < Jona ol 2o D e i h L L AL 3.790 Ft
... parasztkolbasszal, sajttal, péréhagymaval, paprikaval és paradicsommal
toltott karajszeletek rantva fliszeres burgonyaval

S oy S A S ) SN ot A BT PR P\ 5 T PRLERR LY 3.690 Ft
... sonkaval-sajttal t6ltott karajszeletek, rizzsel I _
Vigaddsalata grillezett pulykacsikokkal . .. .............................. 3.690 Ft

... kapros dntettel

&
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BvilisprigerEntenbratenty |4 o0 0k i LA T e 3.890 Ft
... mit gediinstetem Kraut und Kartoffel
Ganseleber von Mako . .. ... oioae oty L A RIS S ORI S, T 8.990 Ft

... gebratene Ganseleber vom Rost auf einem Apfelbett, mit knusprig
gebratenem Zwiebel und mit Kartoffel

Basehibraten mitWaldpilzen™. . ;o8 o o b, L L e o R 5.490 Ft
... mit einem Ragout von den feinsten Pilzen unseres Waldes und mit Kartoffelpuffer
filsalinraten mit'Heidelbeeren ', L f L w. i . L L L b Ve 5.490 Ft

... mit BlaubeerensoRe und Kartoffelpuffer

?isc/fgeric/ife

vianderfilet vom Grill « . . sl e e ——a - - - e e e 4.190 Ft
... mit Kartoffeln mit Knoblauch-Blattspinat

Zander im Sesappafel’. . . . . . o —— - AN - v o el 4,190 Ft
... mit Kartoffelpiiree

Welsgulasch mit Topfenfleckerl............ ... ... ... ... ... ... ....... 4.190 Ft

Welsfilet auf ,, Karpati”Art mit Kroketten ................................ 4.190 Ft

... Die gebratene Welsfilet bedecken wir mit einemrahmingen Dill
und Pilzragout aus rosa Krabbchen

"Schonkost’

Wirzige BQRCRENDIUS g MV . . . . . . . S - . .. L. 3.690 Ft
... auf Eisenplatte gegrillt mit gediinstetem Gartengemiise,
ist sie ein wirklich leicht bekdmmliches Gericht

Hanchenbrust JASRRISS.. . TEW . . o e e e e oo A et 3.690 Ft
... mit PilzrahmsofRe und Kroketten serviert

Hanchenbrust mit Bacon el ™ . .. ... ........ .. 3.790 Ft
... mit KdsesoRe und Kroketten

Bifenbiust,yom @bstbaum .7 f 2.0 2. uut o e s s 2t b L e 3.690 Ft
... mit Apfel, Birne, Pfirsich, mit Reis garniert

RilvenbrustvenrTantesMagdas, .. s s s DB L Lat oL SR A e 3.690 Ft
... in Sesamkornmantel mit Reis

Schweinemedallions von Oma’s Garten . ................ ... ueun... 3.790 Ft

... Schweinemedallions vom Rost mit Tomatenringe, Basilikum, Kase,
mit Gemiise und Bratkartoffeln

Rieblingsaericht vom Tschardawirt', . o0 ool L Lo L o vt sl s e 3.790 Ft .
... Schweinskarre mit Bauerwurst, Kase, Porre, Tomaten und Paprika
gefiillt mit Ofenkartoffeln

Cordon Bleu. . . .. RO SR N T AN TN U NSRS P SR B e 3.690 Ft
... Schweinskarre mit Schinken und Kase gefiillt, mit Reis garniert
Salat nach Art des Hauses mit Putenstreifen ... .......................... 3.690 Ft

... mit Dilldressing )
&
Qusy



Hismentes ételel

Fokhagymas gombafejek roston siitve, sajttal piritva. ...................... 3.490 Ft
...karikaburgonyaval és parolt kerti zoldsegekkel

o TR e e AT ) et L S I e S L S MU AR T 3.490 Ft
... rizzsel, tartarmartassal

R IREamambert', |- AL Lo oL ekt S D T e S 3.490 Ft
... rizzsel és afonyaval

Serpeny6ben piritott tards csusza tejféllel .. ............................. 3.390 Ft

Rantott brokkolirézsak rizzsel és tartarmartassal. . ........................ 3.490 Ft

HMaymas vasi dodolle tejfollel . . ... ... o0 U b i, 5o e 2.390 Ft

cjéis vend’égeinéneé

Ludas Matyi kedvencee i~ —— . .. ... ... . . . SN e 2.650 Ft
... rantott husi hasabburgonyaval, ketchuppal
- Paprika Jancsiedvénce. .0 . 0. 4. 8. 7. 6. . T - NN L 2.650 Ft
... pulykamellcsikok paprikas szafttal, nokedlivel
A Nagy Ho-Ho-Ho Horgasz kedvence . ............. ... ... c....0uiu.... 2.650 Ft

... panirozott halrudacskak, rizzsel és tartarmartassal

C)/(ngonném valok, vagy csak eqy bis baradi
beszélgeteshez a friss levegon

4

S Parasztos RNegtal. . . candllic®®=.. . .. ... "0 el - SSA 3.290 Ft
... valami finom a kamrabol: sajt, sonka, parasztkolbasz
Fott, flistolt csBBChidegensa®@®. ‘.o 2S5 0K ™8 ... 2 /F8 ... ... .. 3.290 Ft
s ... tormdval, mustarral hazi kenyérrel
ARIATIIAL 2 . . . L RS S e Al S e | 3.290 Ft
... a paprikds, a téli, a Szogedi
RraEaSSajital: Ll . Ll G e L U e sy 3.290 Ft
{ ... korozottel tessziik igazan magyarossa
%
%
v I
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Wosere Cmpfelhilung ofne Fleisch

Pilzképfe vom rost mit Knoblauch und Kase Uberbacken ................... 3.490 Ft
...mit gediinstetem Gartengemiise und Bratkartoffeln

Gebackener Kase. ......... ooy LS Tl BT e AR LTRSS TR T T 3.490 Ft
... mit Reis und Sofde Tartar

BenRdckenesiCamambert | b b 0 i L L S s il s i e e A Bre e 3.490 Ft
... mit Reis und Preiselbeeren

pontenfleckerl mit Sauerrdhmil . Lot o ot .o an AL 0 T 3.390 Ft

Gebackener Brokkoli mit Reisund Sosse Tartar ........................... 3.490 Ft

Kantottelsterz mit Sauerrahm'. .. 2. 20 L. o o b s L s 2.390 Ft

Fir wseren Kleinene Giisten

Lieblingsgericht vom Hansel und Gretel .............. ... ............... 2.650 Ft
... Schnitzelchen mit Pommes und Ketchup

Lieblingsgerisght' vom Hamppehyanmn . 4 .. 9. .0, 5. . . T - - S0 N\ - - - - - -4 2.650 Ft
... Putenbrustin einer Paprikarahmsosse mit NockerIn

Lieblingsgericht von dem ,Riesen Fischer” .............. ... ............. 2.650 Ft

... panierte Fischstabchen mit Reis und Sosse Tartar

Als Fause oder 3 einem gej rdch - unter
Freunden auf der Frischen ufff)

BauernplofiR\s.. . . . . wendblcles. . . . ... " . e S A 3.290 Ft
... etwas Kostliches aus dem Speisekammer: Kase, Schinken, Bauernwurst

Gekochtes, gerauchertes Stelze (kalt) . .............. ... ... ... ... ......... 3.290 Ft
... mit Kren, Senf, hausgemachtem Brot

Saldiplatie | .1 o e e e Sy et g L 3.290 Ft
... Paprika-, Pick-, Szegedinersalami

iliamsche Kaseplatte .« b . on 108 L a. o L o o AR e SRR 3.290 Ft

... mit Liptauer machen wir typisch ungarisch daraus

&



gc/éﬂégeiné

kel oy P U e A A SRt I SR S S S B g R I N Gl By 1.590 Ft
... di6val toltve, csokiontettel

Eelaros palacsinta. . ... 0. 0L L L S R e e A I T AR 1.590 Ft
... nagymama lekvadrjaval

BEBRIRGSTI A", L' L, Ab b S gt L Y B, e e T 1.590 Ft
... mazsolaval

EEROSkampOt L .o L st SN e L L 1.590 Ft
... alma, korte, barack

AT )T (- e e SRS ) BT 0 I PR et TR -\ 1.590 Ft

ST LR 0 e A S i SR R 11 DIURBR T VTS i T e 1.590 Ft

S avanyéé

RttdCosalata . |, g ke e L LSSSONIN S T 1.090 Ft
... idény jellegii vegyes salata
Ecetesalmafalrika . . 7. ... .o . . . e o B e e NN e 900 Ft
Csemegeyhprka . . 7. NG .. ............... @@ N0 NN\ 900 Ft
WaBoszZtgshldta L. . . . . Bl LB P N . e VY L R 900 Ft
Bhvicsglamade .. .V o .. ... 0. o oL AN N AR 900 Ft
Uborkafidlata . . . . . . W, ek rpeermer e O] - gy - - o R 900 Ft
Paradicomsalata. . . . £~ Rt Ll . . . ) 900 Ft
Kiukorica\dlala..........2u ik ... ...... . DM ). .. (.. ... LJK .. ... 900 Ft
‘. Kevert salata olivas-balzsamecetes ontettel. .. ........................... 1.090 Ft
CSOMAQOIAS . . ... ... 150 Ft/doboz
BRI SVRIVIZE AR T 0 e L Ll R B et s T 2.000 Ft

Kérésére keszitiink fél adag eteleket,
amelyet 70%-o0s aron szamlazunk ki!

&



Sﬁﬂspeisen

Sintelpalatsertinkent™. = 10 2L A0s oo nbth L e 8 T L T s 1.590 Ft
... mit einer NuRfillung, in SchokoladensoRe

RalatschinkenimitMarmelade,. s 20 v 20 L o 00 o i ey, S et e 1.590 Ft
... mit Oma’s Marmelade

ERnDalatschinken') o f B E 0 2 L DU S, U sl e 2 e R 1.590 Ft

¥ ... mit Rosinen

BRANEetes Kompott,. . .« 200 St Jalan L A0 L Y e 1.590 Ft
... Apfel, Birne, Pfirsich

feasRRienaPuree -y Ao ki e St hn Lo m fl g S N o e D el R 1.590 Ft

Rambauen Nackerl Jopras.en. L L0 i L B L L R A 1.590 Ft

L

o 6ingeleg{e saure Gemitsen

Sqlatnach Att desslalises . . . .. . . e e e NN - s 1.090 Ft
... gemischter Salat der Saison
POEnka IN EESRYY. . . & . et T - R 0 ONNNN e 900 Ft
Essiqurkefll///... /7. Neemi. . . ............... W .. N NN\ -0 900 Ft
KRaUSAMRE IS 4. . . A R i L B i NG e (VMR UL 900 Ft
Hausgemachte, geschnittene, gemischte Essiggemiise....................... 900 Ft
Gurken$alat . . . . ... . el frmr—r———— et | - BT R 900 Ft
Tomatersalat ... ... S WAl et . . ... . . ... /Y .. . 900 Ft
MaissalaQ\\\ .. ... ... .. 8 % ... e L Ll 900 Ft
Frischen Salatmix mit Olive-BalsamicoDressing . ......................... 1.090 Ft

Ferpackung, . Ll 0. o L ————— b e 150 Ft/Box
EGERSOrVIce W p WRliRCr. g SRR e ol A D T L e A T L CRT S 2.000 Ft

Bestellen Sie eine halbe Portion, verrechnen wir 70%
der angegebenen Preise auf der Speisekarte!

&
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2cl 4acl
Birkas Szilvapalinka .......... 900 Ft ... 1.800 Ft
Birkas Kajszibarack pdlinka . ... 900 Ft ... 1.800 Ft
Birkas Ciganymegqgy palinka ... 900 Ft ... 1.800 Ft
Birkas Bodzapalinka.......... 900 Ft ... 1.800 Ft
Birkas Vilmoskorte palinka ....900 Ft...1.800 Ft
Birkas Fahéjas mézes almalikér . 900 Ft ... 1.800 Ft
(UFIVIT U700 2 s L s S B 900 Ft ... 1.800 Ft
Umieminext: .% . ... ... L. 900 Ft ... 1.800 Ft
ETIDertus#ss, .o . ... L L 900 Ft ... 1.800 Ft
Jagermeister . ............ ... 900 Ft...1.800 Ft
Johnnie Walker .............. 900 Ft...1.800 Ft
Ballantines ........ &/ 77. ... 900 Ft...1.800 Ft
Bacardivi /. L LS 900 Ft...1.800 Ft
Bailey's .......#/./07. ... . 900 Ft...1.800 Ft
ARG AR e L L 1dl ... 1.990 Ft
Pezsgok
Torley Gala Sec (szaraz)........ 0,751 . ..2.890 Ft
Torley Charmant Doux (édes). ... 0,751 ... 2.890 Ft
A hegy leve - Borok (1dl)
Badacsonyi Olaszrizling szaraz............ 350 Ft
Nemesgulacs-Rizapuszta
Badacsonyi Sziirkebarat félédes . .......... 350 Ft
Nemesgulacs-Rizapuszta

Badacsonyi Muskotaly édes .............. 350 Ft
Soproni Kékfrankos szaraz ............... 350 Ft
Soproni Zweigelt félédes ................ 350 Ft
Soproni Cabernet Sauvignon szdraz ........ 350 Ft
Varga BubisRose....................... 350 Ft
Helyi palackozott borok (0,751) .......... 2.990 Ft
(Aktudlis kinalatunkrdl érdeklddjon a felszolgalonal)
Kavék, Teak

RiEresSsaqkaverteow it . %L L 550 Ft
WRIEOTOMERIS 1o S b e L 650 Ft
Flossztleaves . L L D 600 Ft

A A R R (P 650 Ft

L
T TR & e BRIAR AT AT D SR e | 700 Ft
ERinlolcStearam! . | .. .. 0L 700 Ft
BRIRW aciaaly St cil Ll s 700 Ft
AT s A | S TS I 700 Ft

Hallap

Az arpa leve - Sorok
pohar (3dl)  korso (5dl)

Soproni csapolt. . ............ 850 Ft...1.190 Ft
Heineken csapolt ...... 850 Ft (2,5dI) ... 1.390 Ft

Uveges sorok

Soproni Démon ............... 0,51 ...1.100 Ft
Soproni; @ AL L BARCN R U AN 0,51...1.100 Ft
Edelweifd bizasor ............. 0,51 ...1.300 Ft
GOSSe . . - 0,51 ...1.200 Ft
Heineken .. s ... ... 0,331: ... 3* 900 Ft
Heineken alkoholmentes.. .. .. .. 0,331 'k 900 Ft
Soproni MAX alkoholmentes. .. ... 0,51 ...1.200 Ft
Citromos GOsser .............. 0,331..... 900 Ft
Soproni IPAL Sl ™ . . . AN Y 0,51 ...1.100 Ft
Uditok

CocaColam™, . .... %.%......] 0,251..... 690 Ft
I b, e me [SE EER ) 0281..... 690 Ft
Spnite . FTTy Bl ) ..o 028l . ... 690 Ft
ok ... ... e .. ... 0/251..... 690 Ft
Gyombemmem {..... 2 ......} 0,251..... 690 Ft
AlnidudICIES. St e - - - - - ./ 251, .. i 750 Ft
Almafroccsg®®. . ......... /L # 03l..... 600 Ft
AMTOIIOCESESS.. . . .. .../ /& . 0511 o 990 Ft
Bpdza sZOIp¥ag. . . . . <24 . . . 0,314 4! 600 Ft
BOUZa SzO01p . ... 7l .. .. .. 0,515 0 990 Ft
Limonadé . .= ~. ...... .. 031" 4 S5 600 Ft
Limendde 2. .. .......... 0;5]% Lass 990 Ft'
Rostos

Almaitall 207 K0 i RTS8 J0 Pl L 250 Ft/dl
Narancslé 100% " v. & St 08 ey et 250 Ft/dl
Oszibarack .2 9. 8% B MRS L PR 250 Fr/dl
CAPDY- 187 L. Listay oy adotaies o tn il 0,25k s 800 Ft

Eper, Ananasz, Korte
Icetea (Rauch) citrom, barack ... 0,331..... 700 Ft
Rauch Prémium ............... 0,215 250N 800 Ft
Feketeribizli, Meggy, Multivitamin

Asvanyviz

Naturaqua-szénsavas. ......... 0;33 14155 1lse 650 Ft
Naturaqua-szénsavmentss. . . . . . 0,331. .. . 650 Ft
Naturaqua savas-mentes . . ... .. 0,751 ...1.200 Ft
SZOAQYIZ v o AL s A Al SIS e 90 .Ft/dl

(RSP



gefréinéeéar{e

Schnaps

2cl 4cl
Birkds Pflaume .............. 900 Ft...1.800 Ft
Birkas Aprikose . ............. 900 Ft ... 1.800 Ft
Birkds Zigeunerkirsche . ....... 900 Ft...1.800 Ft
Birkds Holunder ............. 900 Ft...1.800 Ft
Birkds Williamsbirne ......... 900 Ft...1.800 Ft

.1.800 Ft

Birkds Zimt-Honig-Apfellikor ... 900 Ft
VTS R G s 2L 900 Ft ... 1.800 Ft
njeum nextsy L L L L 900 Ft ... 1.800 Ft
EHDeRUSLUGIEL . . .. L. . 900 Ft ... 1.800 Ft
Jagermeister . ............... 900 Ft ... 1.800 Ft
JohnnieWalker .............. 900 Ft ... 1.800 Ft
Ballantmes: ...... . &£ /7. ... 900 Ft...1.800 Ft
Bacardi .. LN L LA, 900 Ft...1.800 Ft
Batleyisy. " vl ul sl . .. . 900 Ft...1.800 Ft
Barting iy L 1dl ... 1.990 Ft
Sekt
Torley Gala Sec (trocken) .. ..... 0,751 . ..2.890 Ft
Torley Charmant Doux (siss). . . . . 0,751 ... 2.890 Ft
Offene Wein (1dl)
Badacsonyi Welsriesling trocken . .......... 350 Ft
Nemesgulacs-Rizapuszta
Badacsonyi Grauer Monch halbsiiss ... ..... 350 Ft
Nemesgulacs-Rizapuszta
Badacsonyi Muscateller siiss ............. 350 Ft
Soproni Blaufrankisch trocken ............ 350 Ft
Soproni Zweigelt halbstiss ............... 350 Ft
Soproni Cabernet Sauvignon trocken . ...... 350 Ft
VaEaRBUbISsROSe S8, 2 0 oAt L 350 Ft
Flaschewein (0,751) ................... 2.990 Ft
(Unseres aktuelle Angebot fragen Sie beim Kellner nach.)
. Kaffe, Tee
SR ESSOENEIRIt BRIy B8 Bori Ll 1) T L 0 550 Ft
A VR i ] ey S O I T N O d Sy L 650 Ft
TGl Y M S B T A Gt S B P R S 600 Ft
SYCIAINCRe AR S AR M s L0 T Do L S e 1, 00 650 Ft
Sehwanzelpesal el Lo sl T8 Bl Sl Lk 700 Ft
priichteTee . ............ g L 700 Ft
Rlaffermintglee: Akt sy 2iRAc UG g 2 700 Ft
EHUNCEE A | R et B SENMIEE U ) 700 Ft

&

Bier vom Fassl
Kleines (3dl) Grosses (5dl)

Soproni.", 7R SRR S 850 Ft...1.190 Ft
Heineken............. 850 Ft (2,5d1) ... 1.390 Ft
Flaschebier

Soproni Démon ............... 0,51 ...1.100 Ft
Soproni %A N S e ) 0,51...1.100 Ft
Edelweifd Hefeweizen........... 0,51 ...1.300 Ft
(N e e T, U s o 0,51 ...1.200 Ft
Heineken .. ool . ... ... 0,331 At 900 Ft
Heineken Alkoholfrei .......... 0,331..... 900 Ft
Soproni MAX Alkoholfrei. . .. ..... 0,51 ...1.200 Ft
Zitrone Gosser ............... 0,331 e 900 Ft
Soproni IPAL S ™ . .- ALY 0,51 ...1.100 Ft

Alkoholfreie Getranke

CocaCologm™,. - .....%.-......1 0Q8l..... 690 Ft
Rapda . o — .../ ....] 0.28l. ... 690 Ft
x(0)i1 i g B i e R 028l .. 690 Ft
Tomik! ...... 81 ... .../ 0/261. ... . 690 Ft
Girfcer Alcass |..... /. .....[}) @.251. .., 690 Ft
AlnTQUdICISS Aegemd. . - . - . /) Q251 . L 750 Ft
Apfelsaft gespritzt ............. 0,311 58 600 Ft
Apfelsaft gespritzt ............. 0,512 il 990 Ft
Holundersirup ................ 03l..... 600 Ft
Holundersirup ................ 0,515y 990 Ft
Limonade . .= ~*. . ... .... 0! 31 600 Ft
Limenade o~ . ... ... ...... 05157 g 990 Ft
Safte

Apfelsaft. n . cls . .. cei ks L el FRiSentey 250 Ft/dl
Orangensaft 100% ................... 250 Ft/dl
Phirsichsaft ... .. s EL AL R UG i S 250 Ft/dl
GAPPY, 5. .2vu b o0 ARETS AT 2 0,251. . . . 800 Ft

Erdbeeren, Ananas, Birnen
Icetea (Rauch) Zitrone, Pfirsich .. 0,331... .. 700 Ft
Rauch Premium’ L L ie il fLsk 012172 FiNts 800 Ft
Schwarze Johannisbeere, Sauerkirsche, Multivitamin

Mineralwasser :
Naturaqua mitGas............ 0,33l..... 650 Ft
Naturaqua ohne Gas. .......... 0,33l..... 650 Ft
Naturaqua mit/ohne Gas ....... 0,751 ...1.200 Ft
Sodawasser. 7. .1g ., L. SR R 90 Ft/dl
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Jo etvagyat
és kellemes id6toltést kivan Onoknek
Wir wiinschen lThnen guten Appetit und
einen angenehmen Aufenthalt

Toth Ernd, Toth Gabor
és az etterem 0sszes dolgozdija

111. Kat.

Az ételek allergen 6sszetevéirdl kérem érdeklodjon a pincérnél!
Fir allergische Inhaltsstoffe kontaktieren Sie bitte den Kellner.

Munkankkal azon faradozunk, hogy a magyar vendeglatas
j@ hirnevét oregbitsiik, és hogy On jo érzéssel tavozzon téliink.

Wir bemiihen uns den guten Ruf der ungarischen Gastlichkeit
auszubauen und weiterhin zu pflegen, damit Sie uns in bester
Erinnerung behalten und gerne wiederkommen

Araink érvényesek 2022. julius 1-t6l
Unsere Preise sind giiltig ab 1. Juli 2022.

Hatarment; C)ﬂiga/é

Pinceborozo BT.

Bozsok, Sz6lohegy E. E
Tel.: + (36) 30 637 6518 -

E-mail: info@ hatarmentivigado.hu
www.hatarmentivigado.hu E



